Héchster Genuss frisch aus der
PREMIUM-ROSTEREI

Transgourmet Osterreich GmbH
Bienensteinstraf3e 3
8600 Bruck / Mur

www.java-kaffee.at

f

Besuchen Sie uns auch auf
www.facebook.com/JavaKaffee AT

Informationen tiber Zutaten in unseren Hei3getrénkespezialidten,
die Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kénnen, erhalten
Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

diecaterel

{ bringt's vorbei }




Doppelter Espresso mit
cremigem Milchschaum.

Heifbe Milch, cremiger Milchschaum,
verlangerter Espresso,
in gréBerer Tasse serviert.

Espresso mit heiBem Wasser
aufgegossen

Bezahlen Sie ihren Lieblingskaffee
beim LUNCH mit und holen Sie die-
sen nach dem Essen in der Cafetaria.

Espresso mit heifBer Milch und
cremigem Milchschaum.

Basis fiir alle Kaffeespezialitaten,
ca. 30-40 ml, Extraktionszeit*,

ca. 25-30 Sekunden, ca. 8 Gramm Kaffee. Kurzer Espresso, Extraktionszeit*
ca. 15 Sekunden, ca. 8 Gramm Kaffee.

Espresso mit cremigem

Milchschaum.

Wassermenge ca. 60-80 ml, (Teekanne Organic)
Extraktionszeit* ca. 25-30 Sekunden, eine Selektion aus griinem Tee,
ca. 15 Gramm Kaffee. schwarzem Tee, Kriutertee &

Friichtetee

JAVA -

das steht fiir Liebe zum Kaffee und Hingabe zur R&-

sterei ebenso wie ftir Geschick, Wissen und Erfahrung. Gerne erhalten Sie unsere Kaffeespezialitdten auch mit
In unserer Produktion trifft Leidenschaft auf Akribie. entkoffeiniertem Kaffee, lactosefreier Milch.
Die perfekte Mischung fiir den perfekten Kaffee. * Die Zeit, in der Wasser durch das Kaffeemehl gepresst wird.




