
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung
A  glutenh. Getreide, B  Krebstiere, C  Ei, D  Fisch, E  Erdnuss, F  Soja, G  Milch / Laktose, 
H  Schalenfrüchte, L   Sellerie, M  Senf, N  Sesam, O  Sulfi te, P  Lupinen, R  Weichtiere

Der sozialökonomische Beschäftigungsbetrieb „Die Caterei“
wird aus Mitteln des Arbeitsmarktservice Wien gefördert.

LUNCH Speiseausgabezeiten
Kantine Catamaran : Mo bis Do 11:30 – 14:00 Uhr / Freitag 11.30 bis 13:30 Uhr
Kantine GPA : Mo – Fr 11.30 bis 13.30 Uhr

T +43 1 512 47 13 I office@diecaterei.at I www.diecaterei.at I Seminar- und Veranstaltungszentrum CATAMARAN | Handelskai 348, 1020 Wien

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoff e enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet werden.

LUNCH  vom MONTAG, 14.07.2025 bis FREITAG, 18.07.2025 

MONTAG, 14.07.2025
Erdäpfelcremesuppe mit Waldpilzen (vegan) (L)   € 2,00 *
Herzhaft: Saftiges Rindsgulasch mit Serviettenknödel (ACGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Brokkoli-Käseauflauf in leichter Käsesauce mit Beilagensalat (ACG)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Gebackene Blunz'nradln mit Sauce Tartare auf Krautsalat im Salatbett (ACGL)   € 7,50
Catamaran Special Saltimbocca vom Zander mit Pfannengemüse und Reis (ADGL)   € 9,50
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl (ACGHL)   € 2,00            
Dessert-Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

DIENSTAG, 15.07.2025
Klare Rindsuppe mit Einlage (ACGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Gebackenes Puten-Cordon bleu mit Gemüsereis und Zitronenschnitz (ACGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Deftige Käse-Spätzle mit Röstzwiebeln und Beilagensalat (ACGL)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Steirischer Rindfleischsalat mit Kürbiskernöl und Gebäck (ALM)
Catamaran Special Gegrillte Garnelen auf Fenchel-Orzotto mit getrockneten Tomaten (BGL)   € 9,50
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl (ACGHL)   € 2,00            
Dessert-Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

MITTWOCH, 16.07.2025
Vegane Karotten-Ingwersuppe (L)   € 2,00 *
Herzhaft: Honigbraten vom Schwein mit Senfsauce und Röstkartoffeln (AMGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Spinat-Lasagne mit Tomatensauce und Parmesan (ACGL)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Insalata Caprese - Tomaten mit Mozzarella und Rucola, dazu ein Stück Gebäck (AGM)   € 7,50
Catamaran Special Thailändisches Chicken Massaman Curry mit Basmatireis (ADGHL)   € 9,50
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl (ACGHL)   € 2,00            
Dessert-Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

DONNERSTAG, 17.07.2025
Klare Rindsuppe mit Einlage (ACGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Erdäpfelgulasch mit Würstl und Gebäck (AL)   € 7,50
Veggie oder süß: Knackiges Wokgemüse mit Eiernudeln (ACFLN)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Pikante chicken-wings auf buntem Sommersalat (ACGM)   € 7,50
Catamaran Special Cheese-Burger mit potatoe-wedges und passendem Dip (ACGLM)   € 9,50
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl (ACGHL)   € 2,00            
Dessert-Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

FREITAG, 18.07.2025
Französische Zwiebelsuppe (LO)   € 2,00 *
Herzhaft: Alaska Seelachs im Backteig mit Sauce Remoulade und Pommes frites (ACDGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Tagessuppe + Topfen-Palatschinken mit Fruchtröster (ACG)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Frühlingsröllchen auf asiatischem Gemüse-Glasnudelsalat (AFN)   € 7,50
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl (ACGHL)   € 2,00            
Dessert-Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

* in Kombination mit einem Hauptgericht: € 1,00

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung
A  glutenh. Getreide, B  Krebstiere, C  Ei, D  Fisch, E  Erdnuss, F  Soja, G  Milch / Laktose, 
H  Schalenfrüchte, L   Sellerie, M  Senf, N  Sesam, O  Sulfi te, P  Lupinen, R  Weichtiere

Der sozialökonomische Beschäftigungsbetrieb „Die Caterei“
wird aus Mitteln des Arbeitsmarktservice Wien gefördert.

LUNCH Speiseausgabezeiten
Kantine Catamaran : Mo bis Do 11:30 – 14:00 Uhr / Freitag 11.30 bis 13:30 Uhr
Kantine GPA : Mo – Fr 11.30 bis 13.30 Uhr

T +43 1 512 47 13 I office@diecaterei.at I www.diecaterei.at I Seminar- und Veranstaltungszentrum CATAMARAN | Handelskai 348, 1020 Wien

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoff e enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet werden.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

